Wochenkarte

Wechselnde hausgemachte Tagessuppe mit Brot 6,90 €
Chips mit Sal de Ibiza - Hauchdiinne Chips aus der aromatischen, goldgelben Agria 3,50 €
Rindercarpaccio mit gerdstetem Brot, gerdsteten Sonnenblumenkernen & 13,90 €
Parmesanhobel sowie Olivendl und Balsamcio

lauwarmer Zwiebelkuchen mit kleinem Salat und Trauben 9,90 €
hausgemachte Brezel Servietten Knédel mit Champignon -RahmsoBe und 9,90 €
griinem Salat

Bowl - eine Schale mit allen Komponenten fiir ein vollwertiges Essen. Griine Salate, Gurke, 12,90 €
Karotten, Blumenkohl Nuggets, eingelegter Hirtenkase, Tomaten, Hadhnchen Nuggets dazu

gerostetes Brot mit Dip

Bowl Vegan - eine Schale mit allen Komponenten fiir ein vollwertiges Essen. Griine 12,90 €
Salate, Gurke, Karotten, Blumenkohl Nuggets, Tomaten, Gemiise Nuggets, Sesam sowie
Sonnenblumenkerne dazu geréstetes Brot mit Dip

Schnitzel Salat - salate der Saison mit gehobeltem Parmesan und veganem Schnitzel 12,90 €
dazu gerdstetes Brot mit Dip

Papas Arrugadas = kanarische Runzel Kartoffeln in Salzkruste mit Mojo rojo 7,90 €

Kiirbis Bruschetta - gersstetes Brot mit angemachtem Kiirbis

Food Pairing
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was bedeutet das? Es geht nicht darum den Lieblingswein zu finden,
sondern nur darum die optimale oder auch spannende Kombination aus Wein und

Speisen ...

Manchmal werden Sie (iberrascht sein, wie fantastisch sich auf den ersten Blick
widersprichliche Geschmacksrichtungen ergénzen. Nattirlich gehort neben einer Prise Mut
auch Humor dazu. Klingt gut? Haben Sie Lust auf dieses Experiment einzulassen?

Schwarzbrot-Crostini mit Mlnsterkdse gratiniert und
Zwiebelmarmelade dazu empfehle ich Herdade de Gambia
Moscatel 4 cl

gegrillte Champignons mit Aioli mit Brotkorb
dazu empfehle ich WeiBburgunder V 0,1 Liter

Schokokuchen mit fltissigem Kern dazu Vanilleeis und Sahne
dazu empfehle ich 4 cl Portwein

Haben Sie Fragen zu Allergenen Inhaltsstoffen?
Fragen Sie unser Servicepersonal

13,50 €

13,50 €

11,00 €



